Le Petit Kohlberg

LUCELLE - ALSACE

Liebe Kunde,

Wie Sie wissen, zeichnet sich unser Gasthaus durch den Titel “Maitre
Restaurateur’” aus.

Durch der Kontrolle des franzosisches Staat und den Titel der uns von den
Prafekten vergeben wurde, zeigt unser Pflichtenheft, dass unser gesamte
Karte hausgemacht ist.

Das Dekret Gber "Hausgemachtes” verpflichtet uns nicht das Logo neben
jedes Gericht darzustellen.

Wir wiinschen Ihnen einen sehr guten Appetit und danken Ihnen fiir Ihre Acht
auf unsere Speise.

Der Erlass fordert uns auch auf, die offizielle Definition von "hausgemacht" zu
klaren: Das ""Hausgemachte" ist eine Kiiche, die im Betrieb
aus Rohprodukten hergestellt wird.

Nach diese Erlauterungen bitten wir Sie verstandnisvoll zu sein, falls ein
Produkt fehlen wiirde.

Produkte, die mit einer roten Nummer gekennzeichnet sind, enthalten
Allergene. Fragen Sie unser Team nach dieser Tabelle.

Aufgrund der aufergewéhnlichen Inflation, die wir derzeit bei Rohstoffen, Energie
und Arbeitskraft erleben, méchten wir Sie dariiber informieren, dass wir unsere
Preise angepasst haben, und zwar auf ein lebensnotwendiges Minimum mit dem
Ziel, Ihren Petit Kohlberg weiterhin offen zu halten.

Alle Preise: inkl. Steuern, MwsSt., Service

Hausgemachte Kiiche
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Le Petit Kohlberg

RESTAURANT
LUCELLE - ALSACE

VORSPEISE

Ziegenkase und Speckwirfeln Samoussa auf griinem Salat 1
13,00 €

Gemischter Salatteller 1s
9,00€

Kaninchenterrine 2
13,50 €

Hausgemachte Entenstopfleber, ‘
Brioche & Chutney 3 i
19,00 €/Portion  13,50€ / ¥ Portion

Lachs-Gravlax, Barlauch-Sauce & Dill-Blinis 4
17,50 €

Tagessuppe 5
6,20 €

Kleinen Schneckenschmortopf

Mit Knoblauch und Petersiliencreme 6
16,00 €

Morschelnblatterteiggeback 7
19,90 €
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Le Petit Kohlberg

RESTAURANT
LUCELLE - ALSACE

FISCHE & SCHALENTIERE

Alle unsere Fische werden mit einem griinen Salat serviert

Lachsfilet aus Schottland , Label Rouge"

Riesling-Sauce, Fenchelkompott, Wildreis 8
28,80 €

Wok von Reis & Garnelen 9
25,50 €

Von September bis April :
Gebackene Karpfenfilet,

Pommes, griiner Salat 26
22,00€

Froschschenkel,

Riesling Sauce & Reis 10
26,80 €




Le Petit Kohlberg

LUCELLE - ALSACE

DAS FLEISCH

Alle unsere Fleischgerichte werden mit einem griinen Salat serviert

Warmer Schinken, Pommes 11
19,50 €

Schweinshaxe mit Pilzsauce & Knoepfles 12
22,00 €

Kalbs-Cordon Bleu,

Pommes & Karottenptree mit Kreuzkimmel 13
24,00 €

Kalbssteak mit Pfifferlingen,

Pommes & Gemuse 14
29,50 €

Rinderfilet (200 gr.), franzdsisches Fleisch
* Morchelsauce 15 33,50€
e Barlauchbutter 16  30,00€
Pommes & Gemiuse

Herkunft des Fleisches
{ Rind : Frankreich

“E Kalb : Frankreich
}]M; Schwein : Frankreich
i) Gefllgel : Frankreich




Le Petit Kohlberg

HOTEL RESTAURANT
LUCELLE - ALSACE

MENUS

Zur Mittagszeit servieren wir ein Markt-Menii
von Mittwoch bis Freitag fiir 18,00€

DAS YEGAN GLUTENFREI MENU

Gemischter Salatteller 18
K 5k %k %k

Vegetarischer Wok 19
% 3k %k k

Frischer Fruchtsalat
24,00 €

DAS KINDERMENU
(BIS 12 JAHRE ALT)

Der Raucherlachs-Biss 20
k %k 5k k

Gefligelnuggets

Pommes 21
k %k %k k
Schokoladenmousse £ s 17
13,00 € "
Hi;‘ % g{h V} Vv | 1 \ m 1Y




Le Petit Kohlberg

HOTEL RESTAURANT
LUCELLE - ALSACE

DAS LANDESMENU

Gruyere-Salat 23

3k %k %k 3k
Gebratene Schweinhaxe, Pilzensauce,
Knoepfles 12

%k %k %k %k

Das Minsterkase

Von « Maison Dodin » 22

%k %k %k %k

Eiscreme-Kougelhopf
38,00 €

DAS PK MENU
Terrine von Entenstopfleber,
Brioche & Chutney 3
%k 3k %k k
Kalbssteak mit Pfifferlingen,
Pommes & Gemiuse 14
%k 3k %k k

Karamellisierte Creme
50,00 €




Le Petit Kohlberg

LUCELLE - ALSACE

Lebensmittelallergene und Produkte, zubereitet mit :

GERICHTE | GLUTEN K?HES;EN EIER FISCH ERDNUSS SOJA PR’\SII;_L(J:I"(—'TE ’S:gséhl.zrg SELLERIE SENF :EfAAE’\II\‘l SULFIT LUPINE |MOLLUSKE]
i1 x X X X X
2 X X X
3 X
4  x X X X X
5 X2 X X X X
g X X
1 X X X X
: X X X
9 X X X X X X

10 X X X
1] X X X
19l x X
13 x X X X X
14} X2 X X
19 X X
19 X X
19 X X X
200 X X X X
21 x X X X
22) X X
23 X X X
29 x X X X

X ? : Im Fall einer Allergie kann dieses Produkt aus dem Gericht entfernt werden.
Teilen Sie es uns bitte mit.




LUCELLE - ALSACE

Kougelhopf glacé

Vacherin nougatine
Flan caramel

Salade de fruits frais
Tarte du jour

Pavlova

Mousse au chocolat
Le café & sa gourmandise

Le café caramel liégeois

AUTOUR DU CAFE
Le café Irish (Whisky)

Le café Alsacien (Quetsche)

Le café Soupir de Madame (Cointreau)

Le Petit Kohlberg

RESTAURAN

LES DESSERTS

Le Roc Noir (glace vanille, meringue, chantilly, sauce chocolat)

9,50€
9,50€

5,50€

7,95€

6,90€
9,50€
9,50€

Envie de finir sur une note sucrée, mais plus grande faim,
le PK vous suggere ses petites gowrmandises :

6,50€
6,50€
6,00€



Le Petit Kohlberg

LUCELLE - ALSACE

LES COUPES GLACEES 9,00€

La Coupe Danemark (Glace vanille, sauce chocolat, chantilly)

La Coupe Forét Noire (Glace vanille, kirsch, chocolat, chantilly
& copeaux de chocolat)

La Coupe des iles (sorbets, fruits, chantilly)

LES PARFUMS DE GLACES de la Maison Alba, Artisan glacier :
Vanille - Fraise - Café - Chocolat noir - Kirsch
LES PARFUMS DE SORBETS de la Maison Alba, Artisan glacier :
Citron - Framboise - Passion - Mangue - Pomme
La boule 2,50€
Supplément chantilly maison 1,50€

LES COUPES ARROSEES 9,00€
La Coupe Marechal (sorbet citron, Marc de Gewurztraminer)

La Coupe Sergent (sorbet framboise, Eau de vie de Framboise)

La coupe Normande (sorbet ananas arrosé au Malibu)

La coupe Général (glace vanille arrosée au Whisky)

La Coupe Café Bailey ’s (glace café, Bailey ’s & Chantilly)

Tous les prix : taxe, TVA, service compris




